
Steak de lotte aux asperges...29.00€
Trilogie de la mer, beurre blanc...24.00€

Piccata de veau aux champignons...16.80€
Magret de canard aux framboises...19.00€

Filet d’agneau à l’ail et au thym...21.00€
Filet de bœuf français, sauce périgourdine....32.80€

Côte à l’os pour 2 personnes, frites maison et sauce béarnaise...71.00€

Et pourquoi pas en plus de votre garniture une petite frite à 3.50€ ? 

Suggestion du jour :
Rognons de veau à la crème de Porto...18.60€

ENTRÉES
Feuilleté d’asperges, sauce mousseline...14.60€

Oeuf poché, crème de petits pois et chips de lard...12.80€
Marbré de crabe et avocat...14.00€

Saumon façon gravlax, au curry, aneth et coriandre...16.60€
Melon - jambon Serrano...12.00€

Foie gras de canard mi-cuit et son chutney fruits rouges...19.80€

Carte

PLATS

DESSERTS
Assiette aux 3 fromages régionaux à choisir en page suivante...10.00€

Pavlova aux fruits rouges...11.00€
Vacherin glacé citron - framboise...9.00€

Crumble à la rhubarbe...9.00€
Mousse glacée meringuée flambée au Cointreau...12.00€

Finger chocolat blanc - caramel...12.00€
Café ou thé gourmand...12.00€

Le lait, le beurre et les œufs cuisinés sont bio !
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