
E ntrées  
 Salade verte   4 €. 
Terrine de lapin maison et sa petite salade                  9 €     
Tartine yssingelaise (avec fourme et jambon cru)                                        9 €  
Salade Yssingelaise (avec 3 toasts de fourme gratinés)            9 €  
 Pâté en croute de volaille      11 €  
Salade de lentilles vertes, œuf poché et magret de canard fumé            11 €    
 Charcuterie (jambon cru, saucisson, terrine de lapin …)   11 €
Croustillant de fondue de fromages sur sa salade  11 €   
Foie gras de canard, et toasts chauds      14 € 
Gambas et st jacques sur une crème brulée au poivron et chorizo doux         14 €
Crémeux d’asperges, œuf parfait, crumble au parmesan, copeaux de coppa  14 € 
    
Maxi Yssingelaise * (grosse salade, 5 toasts de fourme, jambon cru…)  *      15 € 
Maxi Végétarienne (grosse salade avec toasts de fourme, lentilles vertes, œuf poché, pointes d’asperges  17€     
Assiette de légumes                10 € 
Omelette garnie, pomme de terre et légumes ou salade (avec ou sans gruyère ) 14 €    
 
Poissons  (accompagnés d’une garniture de légumes) Peuvent être modifiés selon arrivage  
 Filet de poisson frais selon arrivage sauce bourride               15 €  
Pavé de saumon sauce aux orties                     18 €     
Médaillon de lotte sauce au beurre blanc                 23 € 
  
Viandes (accompagnées d’une garniture de légumes) 
 Plat du jour (du mardi au vendredi le midi )             12 €  
Escalope de volaille panée                                             15 € 
 Brochette de volaille sauce chimichouri                   15 € 
Rognon de veau à la moutarde   15  €   
Filet mignon de porc en croute à la fourme d’Yssingeaux             18 €  
     Crépinette de lapin à l’ail des ours  18 €  
      Longe de veau aux morilles  23 € 
pièce de Bœuf Fin Gras du Mézenc (selon arrivage, faux filet, entrecôte , rumsteak…) 25 €  

 Nos viandes (volaille, porc, veau, bœuf …) sont élevées et abattues en France. 
Fromages et desserts  
Fromage blanc (Gaec la galoche Tence) en faisselle à la crème *           4 € 
Chariot de fromages  (4 choix maximum) *        7 € 
Chariot de desserts (1 ou 2 choix maximum)          7 € 
Chariot de desserts (3, 4 choix maximum)        10 €  
Glaces et sorbets 2 boules                                            6 €            avec Alcool 9 €  
 (vanille, chocolat, verveine, framboise, citron, poire, cassis, rhum raisin) 
 Nos glaces proviennent Des Glaces des Alpes Maitre Artisan Glacier de Haute Savoie.  
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