
Menu Gourmet à 36 € (1 entrée, 1 plat, fromages et desserts)
 à 44 € (1 entrée, un poisson et une viande, fromages et desserts)

 
Petite mise en bouche

 
Gambas et st jacques 

sur une Crème brulée au poivron et chorizo doux 
ou

Crémeux d’asperges, œuf parfait,
 Crumble au parmesan et copeaux de coppa 

ou 
Foie gras de canard maison et ses toasts chauds

 
 ****

Médaillon de lotte sauce au beurre blanc 
(ou autre poisson selon arrivage )

 
*****

 Pièce de Bœuf en Fin gras du Mézenc et son jus réduit 
(Selon arrivage : Bavette, rumsteak, faux- filet, entrecôte… ) 

Ou 
 Longe de veau aux morilles 

 ******
Et sa Garniture de légumes

 ******
 Chariot de fromages * Ou Fromage blanc 

 ****** 
 Chariot de desserts

 
 

Ce menu vous est proposé avec un accord met et vin avec un suppl. de 15 € par pers.
compris :1 verre de vin blanc et 2 verres de vin rouge (12.5 cl ) 
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