e l Menu Gourmet a 36 € (1 entrée, 1 plat, fromages et desserts)
/‘{ \  a44 € (1 entrée, un poisson et une viande, fromages et desserts)
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Ce menu vous est proposé avec un accord met et vin avec un suppl. de 15 € par pers.
compris :1 verre de vin blanc et 2 verres de vin rouge (12.5 cl)
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