3 mai 2026

Mise en Bouche

*kk

Asperges vertes croquantes
Tomates cerises confites, pignons de Pins torréfiés
Burrata fondante, sauce basilic

**k%*

Picanha (Origine France) poélé
Pommes Grenailles et pleurotes
sauce saveur Truffes
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Assiette de Fromages
Demi Chevre du Mas de Carles OU Demi Saint Marcelin
et confiture de courgettes

ET/OU

Mi Fondant, Mi cookie
tartare de clémentines, sorbet clémentines de Corse
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Menu 39.90€ ( entrée + plat + fromage ET dessert)

possibilité entrée + plat + fromage OU dessert - 35.50€
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