
Menu
ENTR É E S

BURRATA, TOMATES DE SAISON ET
SAUCE PESTO 8.00€

OEUF MOLLET SUR SA TARTINE
D’AVOCAT 8.50€

GRAVLAX DE SAUMON OU BETTERAVE
ET SAUCE MAYONNAISE & WASABI 9.50€

 MÉDAILLON DE POIREAUX ET
CROUSTILLANT DE POITRINE DE

PORC 7.50€



Menu
P L A T S

POISSON DU JOUR 18.90€
a v e c  d e s  l é g u m e s  d e  s a i s o n  r ô t i s  e t  u n e

s a u c e  a u  b e u r r e  b l a n c

PIECE DU BOUCHER  18.50€
S e r v i  a v e c  f r i t e s  m a i s o n ,  s a l a d e  e t

s a u c e  a u  p o i v r e

TARTARE DE BOEUF 19.00€
S e r v i  a v e c  f r i t e s  m a i s o n  e t  s a l a d e

FISH&CHIPS  15.90€
Servi avec frites maison, salade et sauce tartare

POKE BOWL SAUMON OU POULET 16.90€

BURGER “TOUR D’ATOLL” 17.50€
B l a c k  A n g u s ,  f r o m a g e  à  r a c l e t t e ,  b a c o n  g r i l l é ,  o i g n o n

c o n f i t  e t  s a u c e  m a i s o n .  S e r v i  a v e c  f r i t e s  e t  s a l a d e

BURGER CROUSTILLANT DE POULET  17.00€
F i l e t s  d e  p o u l e t  c r o u s t i l l a n t ,  c h e d d a r ,  t o m a t e s ,  o i g n o n

e t  s a u c e  m a i s o n .  S e r v i  a v e c  f r i t e s  m a i s o n  e t  s a l a d e .

SALADE CÉSAR 16.00€

CONFIT DE CANARD 18.90 €
A c c o m p a g n é s  d e  p o m m e s  d e  t e r r e  g r e n a i l l e s

p e r s i l l é e s ,  d ’ h a r i c o t s  v e r t s  e t  j u s  d e  v i a n d e

CAMEMBERT RÔTI AUX NOIX ET MIEL
ACCOMPAGNÉ DE POMMES DE TERRE

CHARLOTTE A L’AIL 16.90€

R i z ,  a v o c a t s ,  m a n g u e s ,  c o n c o m b r e s ,  h u i l e  d e
s é s a m e ,  c a r o t t e s ,  c h o u x  r o u g e  e t  s a u c e  T i g r e

SALADE DE CHÈVRE PANÉ 14.50€



Menu
DE S S E R T

ASSIETTE DE 3 FROMAGES 7.50€

S e r v i  a v e c  u n e  b o u l e  d e  g l a c e

TIRAMISÙ 7.50€

FONDANT AU CHOCOLAT 7.50€

NOUGAT GLACÉ 6.90€

TARTE TATIN AUX POMMES MAISON 8.00€

GLACES

1  b o u l e  :  2 . 5 0 €
2  b o u l e s  :  4 . 9 0 €
3  b o u l e s  :  6 . 5 0 €

P a r f u m s  :  v a n i l l e ,  c h o c o l a t ,  n o i x  d e
c o c o ,  c i t r o n ,  f r a i s e

CREMET D’ANJOU & COULIS DE FRAISE 7.00€



Menu enfant

P L A T  P R I N C I P A L

D E S S E R T

J u s q u ’ à  1 0  a n s  :  1 1 . 5 0 €

B O I S S O N

SIROP À L’EAU (AU CHOIX)

P a r f u m s  :  F r a i s e ,  m e n t h e ,  p ê c h e ,  g r e n a d i n e ,
f r a m b o i s e ,  c i t r o n

CROUSTILLANT DE POULET
S e r v i  a v e c  f r i t e s  m a i s o n

FISH & CHIPS

1 BOULE DE GLACE 

P a r f u m s  :  v a n i l l e ,  c h o c o l a t ,  n o i x  d e  c o c o ,
c i t r o n ,  f r a i s e
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