LA CARTE

Les entrées

Gaspacho, mousse citron 13,00€

Terrine de foie gras, chutney de fraises 18,00€

(Foie gras provenant du Gaec élevage du touron 19430 Mercoeur)

Terrine de poulet, basilic et noisettes, sauce pesto et tomates 14,00€
Carpaccio de beeuf, copeaux de foie gras et parmesan 17,00€
Tian de légumes, saint jacques marinées, coulis de poivrons 19,00€

Gravlax de saumon et betteraves, asperges, sauce fromage blanc 15,00€
Tartelette croustillante de légumes de saison, creme de choux-fleurs

A la citronnelle, asperges 16,00€

Chers clients, si vous avez des problemes d’allergies alimentaires
Nous vous remercions de nous le préciser au moment de la prise de commande.



LA CARTE

Les Plats

Confit de canard 23,00€
Filet d’agneau, jus aux olives noires 27,00€
Steak d’espadon grillé, vinaigrette gingembre et citron 25,00€
Sole meuniére 38,00€
Truite meuniére ou aux amandes 24,00€
Bavette d’aloyau Rossini, frites maison 26,00€
Poulet korma 22,00€
(Recette traditionnelle indienne de poulet mariné dans une sauce au yaourt légerement épicée)

Linguine, légumes grillés, sauce tomate basilic 20.00€
Salade nicoise 21,00€

Chers clients, si vous avez des problemes d’allergies alimentaires
Nous vous remercions de nous le préciser au moment de la prise de commande.



LA CARTE

Les Fromages

Chariot de fromages 9,00€

Verrine de cheévre frais, pruneaux et miel,

Salade et pignons de pin 7,00€

Les Desserts

Tiramisu a la fraise 8,00€
Moelleux au chocolat, sorbet melon 9,00€
Pavlova revisitée aux fruits rouges 9,00€
Crépe flambée orange ou fraises 8,00€
Cheesecake a la péche 8,00€
Café gourmand 12,00€
Soufflé glacé au cassis 9,00€

Tous nos ceufs proviennent du Gaec des vaches a plumes 19320 Saint Martin La Meanne






