Le menu gourmand a 46 euros

Tartelette croustillante de légumes de saison, creme de choux-fleurs

A la citronnelle, asperges

ou

Terrine de foie gras, chutney de fraises

ou

Tian de légumes, saint jacques marinées, coulis de poivrons

*EhERAAE

Bavette d’aloyau Rossini, frites maison
ou

Steak d’espadon grillé, vinaigrette gingembre et citron

*kAhhkEk
Plateau de Fromages
ou
Verrine de chévre frais, pruneaux et miel,

Salade verte et pignons de pin

Khrik

Soufflé glacé aux cassis

ou

Moelleux au chocolat, sorbet melon

ou

Pavlova revisitée aux fruits rouges
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