
Carte
ENTRÉES

Velouté Argenteuil aux perles du Japon...8.00€
Oeuf bio poché aux asperges...14.80€

Guacamole, crevettes bouquets, mayonnaise mangue, citron vert..13.60€
Opéra de truite de mer, fromage frais et sablé parmesan...17.00€

La douzaine d’escargots de Radinghem au beurre d’ail...15.80€
Foie gras de canard mi-cuit et son chutney...19.80€

PLATS

Daurade royale, risotto crémeux aux asperges...26.00€
Tataki de thon aux graines de sésames noires...24.00€

Médaillons de volaille de Licques, farce au piment d’Espelette...17.00€
Osso buco de veau et pennes à la milanaise...19.00€

Croustillant d’épaule d’agneau confit et ses haricots tarbais...24.80€
Filet de bœuf français, sauce aux poivres....32.80€

Côte à l’os pour 2 personnes, frites maison et sauce béarnaise...71.00€

DESSERTS

Assiette aux 3 fromages régionaux à choisir en page suivante...10.00€
Fraises gariguettes, crème vanille, craquant chocolat blanc et son sorbet fraise...12.00€

Mousse glacée meringuée flambée au Grand Marnier...12.00€
Sphère chocolat, mousse passion et fruits exotiques...12.00€

Nougat glacé aux fruits confits et son coulis fruits rouges...9.00€
Profiteroles au chocolat...10.00€
Café ou thé gourmand...12.00€

Le lait, le beurre et les œufs cuisinés sont bio.

SUGGESTIONS
Et pourquoi pas en plus de votre garniture

 une petite frite...3.50€
ENTRÉE :  TEMPURA DE GAMBAS, MAYONNAISE AU WASABI...16.00€

PLAT : FILET DE TURBOT SAUCE HOLLANDAISE...36.00€
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