11 AVRIL 2026

Mise en Bouche

*k*k

en Velouté de Vertes, les Pointes Poélées
Mousse de Chevre, Crumble pistaches

*k%*

sauce Béarnaise
Pommes Grenailles rbties

*k%k

Assiette de Fromages
Demi Pélardon des Cévennes OU Demi Saint Marcelin
et confiture de courgettes

ET/OU

en tartelette, facon Liégeois
Sauce caramel

glace menthe aux pépites de chocolat
*k*%

Menu 39.90€ ( entrée + plat + fromage ET dessert)

possibilité entrée + plat + fromage OU dessert - 35.50€




