
Les entrÉes

Les plats

la carte

À partager

Prix TTC et service inclus

Planche de Charcuteries
Planche Mixte 

16.00€
18.00€

Entrées Plats
8.50€

18.00€

25.00€

18.00€

14.00€

Le Tartare de Bœuf Classique au Couteau 
Cornichons, Échalotes, Câpres, Mayonnaise, Ketchup, Tabasco
Servi avec Frites et Salade

L’entrecôte 280g “UE” Sauce Poivre OU Échalote 
Boucher VBF 
Accompagné de Frites et Salade

Le Burger “La Table”
Double Burger “La Table”
Steak Haché du Boucher VBF, Poitrine Grillée, Tomates, Sauce
Burger, Oignons Confits et Comté. Servi avec Frites et Salade

Burger au Poulet
Poulet, Poitrine Grillée, Tomates, Sauce Burger, Oignons Confits et
Comté. Servi avec Frites et Salade

Retour de pêche, Sauce aux Agrumes
Servi avec Trio de Riz et Poêlée de Légumes

Salade de Céréales Gourmandes Parfumées à la Menthe
Quinoa, Boulgour, Semoule de Blé dur, Crudités

Gratin de Ravioles du Moment Environ 15 minutes de cuisson

23.00€

L’Œuf Cocotte au Saint-Marcellin 

Le Camembert Rôti
Avec Salade Verte 

Focaccia au Saumon Fumé
Fromage Frais aux Herbes, Salade Verte et Crudités

Salade César de Printemps avec Crudités 

Environ 15 minutes de cuisson

12.00€

14.00€

9.50€ 13.50€

17.00€

14.00€

17.00€



Le Café Gourmand du Chef

La Tarte aux Fruits du Moment

Baba au Rhum, Chantilly

Gourmandise du Moment au Chocolat Valrhona

Crème Brûlée du Moment

Assiette de Fromages Secs

Les desserts

menu du jour

Entrée
Plat 
Dessert
Formule Entrée + Plat + Dessert
Formule Entrée + Plat ou Plat + Dessert

Du Lundi au Vendredi, Uniquement le Midi
Hors Jours Fériés 

  6.00€
15.00€
6.00€

22.00€
18.00€

la carte

Prix TTC et service inclus

8.00€

7.50€

7.50€

9.00€

7.00€

Glaces

1 Boule 2€50 ; 2 Boules 4€50 ; 3 Boules 6€
Supplément chantilly 1€

Chocolat
Vanille
Marron

Citron Jaune 
Fraise
Clémentine de Corse

SorbetsGlaces

Traces possibles 

Les kids
Jusqu'à 12 ans 13.00€

Steak Haché 
ou Fish N’chips     
ou Cordon bleu 
accompagné de frites 
1 boule de glace au choix
Sirop à l'eau ou Diabolo ou Coca-cola

7.50€
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