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Duo de Foie Gras : 
Terrine de foie gras, cheese naan et ail des ours

Escalope de foie gras, légumes croquants et
son bouillon Thaï

Dos de cabillaud Skrei façon meunière et méli-
mélo d’asperges

Hampe de veau cuite au barbecue, morilles,
écrasé de vitelotte et son beurre rouge

d’Ampelidae

Syphon de chèvre frais de Mr Rérolle et les
premières fraises gariguette

Surprise de Pâques au chocolat

Menu de pâques 
Dimanche 5 avril 2026 à midi 

Menu 1: 80€ Entrée, poisson, viande, fromages et dessert 
Menu 2: 65€ Entrée, poisson ou viande, fromages et dessert 
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