PLATS A LA CARTE

ENTREES

* Foie gras de canard maison, sa brioche

et sa compotée de fruits FOUZES .............ccoceevereeeneennnnn 19,50€

* Tataki de boeuf mariné au soja et gingembre .............. 15,10 €

* Ravioles de homard,

sauce au beurre citronné piquante ............................. 19,00 €
* Gravelax de truite du Talbat aux agrumes,
sauce au yogourt, sorbet pomme-poivre .................... 18,00 €
* Velouté d’oignon, éclat de chataigne,
Croutons, Quf Parfait ............ccccceeeeveeicenieneeeeene 18,00 €
* Terrine de lapin et petits légumes en gelée,
INSETt fOI@ GFAS ..o 18,50 €
* Eclair a la mousse d’avocat et truite gravlax,
glacage wasabi ...............cccccooiiiiiiiiiii 15,10 €
* Croustillant mozzarella et champignons ..................... 14,90 €
* Terrine de la mer, poisson et crevettes,
SQUCE CILFONNEE ... 14,10 €
PLATS
Poissons
* Filet de truite du Talbat, sauce crémeuse a l’érable,
Légumes du JOur .............cccccoiooiiniiiiiiiiiiiiieieee 16,90 €
* Filet de Saint pierre, sauce caramel a l’orange,
Chou pak choi' .............cccccocooiiiiiiiiiiiiieeeeee 18,80 €
* Nage de la mer - St Jacques, gambas, rouget -
Sauce safranée, fondue de poireau ............................... 18,80 €
* Pavé d’esturgeon roti au romarin
Embeurrée de chou chinois, sauce curcuma .................. 16,90 €
* Pavé de saumon a la créme de ciboulette
Pommes de terre roties et brocolis ..................ccccc....... 16.90 €
Viandes & Volailles
* Ris de veau poélé, purée aux carottes des sables
Navet glacé, morilles et sauce porto blanc ..................... 25,00 €
* Cote de beeuf (400gr) - 15 minutes d attente -
Frites maison, salade verte ...............cccccccceeeeeeeeeeeeeaeen... 29 50 €
* Steak de bison (180gr), sauce poivre,
galettes de pomme de terre ...............cccoooveviiieiiiannannn.. 17,90 €
* Joue de beeuf confite en parmentier gratiné au Comté
Mini carottes glacées —mdche ................cccoocvevevennnnnn.. 18,50 €

Viandes & Volailles (suize)

* Sauté de veau, sauce Orloff

Langues d’oiseau fagon cantonnais ............................. 17,10 €

* Ballotine de pintade aux cépes et foie gras

Purée de céleri rave.............cccooeveeveciieeeceeeiineenn 19,50 €

* Filet de canard sauce a la miire et a [’anis

Fondue de légumes .................cccoooievoiiniiiniiiii 17,10 €
FROMAGE
* Assiette de fromage - salade ...................c.ccccooevanin. 6,80 €
* Chou salé au gorgonzola, poire et noix ......................... 7,80 €
DESSERTS

* Café /thé gourmand .................cccccoveeveviieniiineenien. 12,50 €

moelleux chocolat, macaron pistache-framboise,

créme brilée vanille, flan ananas, glace
* Trio de créeme passion - menthe- chocolat -

dans sa coque en chocolat ................ccccccceevviiniancne. 9,80 €
* Mille-feuille a la cacahuete, poire pochée,

glace alavanille ................ccccooooiiiiiiiiiiiiiiiieie 920€
* Bouchée salée de fromage de brebis et fruits secs,

confiture de Cerises NOIIeS ...........c.cccueeereeeneeeneianennn 8,90 €
* Sphere de tiramisu glaceé ................c.cccooeieiiiiiiiininnn. 9,10€
* Duo de mousse mangue, passion,

sur biscuit madeleine ..............cccueeeeeiiiiiieeeieeeeeeieenn, 8,90 €
¥ Tarte citron BasiliC ...........coeeeeeeeeeeeeeeeieeeeeeeeeee e, 8,90 €
* Gdteau de crépes soufflées, coulis de fruits rouges ....... 9,90 €
* Tarte aux figues et son financier — sorbet cassis ............ 9,80 €
* Dessert du JOUF i 8,90 €




