
Menu Tentations

ENTRÉES 

Cassolette d'escargots au Chablis,  
pleurottes, herbes fraîches 

Ris de veau poêlés et crème de Ratafia de Champagne
champignons, éclats de noisettes

La terrine de foie gras de canard Maison
chutney de poires, pain d'épices de chez Pocquet à Avançon, et brioche

Duo de noix de St Jacques et bar rôti, sauce fine au Champagne
salsa de mangue et avocat

20€

22€

24€

49€

PLATS

Burger gourmand de ris et rognons de veau
sauce grand mère à l'Armagnac

La souris d'agneau fondante à souhait, jus doux à l’ail et au thym
légumes primeur et pommes de terre grenailles

Tournedos de bœuf Charolais poêlé, sauce moutarde, échalottes
fine salade aux herbes et pommes frites
ou poêlé aux pleurottes et os à moêle (supplément 6€)

Marinière de turbot et sole, (suivant arrivage) à la Bretonne.

30€

28€

30€

Trilogie de fromages affinés d'ici et d'ailleurs

Sélection de desserts (voir au dos)

10€

10 à 14€

Demandez la liste des allergènes

Entrée + plat + déssert 

OPTION : Ajoutez la sélection personnalisée de vins de Jacques, Cindy et Anaïs (2 verres) 16€

24€

30€

36€


