MENU [ENTATIONS

ENTREE + PLAT + DESSERT

o€

OPTION : AJOUTEZ LA SELECTION PERSONNALISEE DE VINS DE JACQUES. CINDV ET ANAiS [2 VEans] I6€

ENTREES

Cassolette d'escargots au Chabilis, 20€
pleurottes, herbes fraiches

Ris de veau poélés et creme de Ratafia de Champagne oo€
champignons, éclats de noisettes

La terrine de foie gras de canard Maison oue€
chutney de poires, pain d'épices de chez Pocquet a Avancon, et brioche

Duo de noix de St Jacques et bar roti, sauce fine au Champagne eHe
salsa de mangue et avocat

PLATS

Burger gourmand de ris et rognons de veau 30€
sauce grand mere a I'Armagnac

La souris d'agneau fondante a souhait, jus doux a l'ail et au thym 28€
légumes primeur et pommes de terre grenailles

Tournedos de boeuf Charolais poélé, sauce moutarde, échalottes 30€
fine salade aux herbes et pommes frites

ou poélé aux pleurottes et os a moéle (supplément 6€) 36€
Mariniére de turbot et sole, (suivant arrivage) a la Bretonne. 30€
Trilogie de fromages affinés d'ici et d'ailleurs |I0€
Sélection de desserts (voir au dos) IO A IUE

DEMANDEZ LA LISTE DES ALLERGENES



