Neos fomdios

MENU DETENTE (2 services)
MENU PLAISIR (3 services)
MENU DU DOMAINE (4services)

CREMEUX GOURMAND

de légumes de saison @

Vegetable velouté
ou
CREVETTES TWISTER CROUSTILLANTES AU CHIMICHURRI

en salade croquante
Shrimp Twister Salad with Chimichurri
ou
L’OEUF POCHE DU DOMAINE
& bouillon parfumé
Poached egg

CORDON BLEU DE LEGUMES AU CHAOURCE@

& frites artisanales du “Petit Fontenay”
Vegetable cordon bleu with Local Cheese

ou
FONDUE AU BOUILLON PARFUME
fondue de viande a baigner dans un bouillon parfumé

Hot pot in Aromatic Broths (serves 2 or more)
Sélection of meats cooked in an Aromatic Broth

ouU
TOUREDOS DE SAUMON AUX ALGUES ,

& riz sauté

Salmon tournedos with seaweed & fried rice

ASSIETTE DE 5 FROMAGES DE NOTRE REGION

& confiture artisanale

Cheese plater with 4 local cheeses & hand-made jam
ou

RIZ AU LAIT TRADITIONNEL
onctueux caramel au beurre salé
Traditional rice pudding, salted butter caramel
ou
TARTELETTE DE PRUNEAUX PARFUMEE AU COGNAC
créeme légere a la vanille fagcon Mont-Blanc

Prune pie with cognac, vanille cream Mont-Blanc style

@ Préparation végétarienne Contient des produits locaux




