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55 € 

Prélude

* * *
Filet de Bœuf façon gravlax en carpaccio, Vinaigrette cajun, 
perle de Yuzu et Caviar Avruga

Déclinaison autour de la Gambas, en Cannelloni et sauce à la Bisque
Terrine de Foie gras, Ananas en compotée et gel aux Epices douces 

dans l’esprit d’un Hypocras
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* * *

Poêlée de ris de Veau sauce forestière et Panais rôti au miel de chez Sylvain Devine
Saint Jacques de Saint-Brieuc, Rutabaga en deux textures, Cresson et Persil en émulsion

Filet de bœuf de Normandie en Croûte Truffée,
Pommes de terre façon Amandine et Jus corsé au Porto
* * *
Fromages
* * *

Dessert
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(A choisir lors de la commande)






















(Prix net, service compris)

HOTEL DE L'ABBAYE – RESTAURANT LE CHEVAL BLANC

Carrefour des Trois Platanes-45210 FERRIERES en GATINAIS

RCS Orléans B 378 941 637 TVA Intracommunautaire FR 5537894163700027
FAX : 02/38/96/57/63 -TEL : 02/38/96/53/12

Site WEB : www.hotel-abbaye.fr  E.mail : info@hotel-abbaye.fr


