
À PARTAGER Planche de Tapas (12 pièces)                                         14.00

Planche Charcutière ou Mixte                           2 pers.   12.00
                                                                      4 pers.   21.00

NOS ENTRÉES Oeuf Parfait aux écrevisses                                           12.00             
     
Brioche gourmande Savoyarde                                      12.00             
                                                     
Gravlax de saumon aux agrumes confits,                       12.00
Rozelieures fumé (Whisky de Lorraine), racines d’angélique

Salade Fermière des Temps Modernes      
La Petite : 9.00               La Grande : 16.00

Chèvre rôti au miel et sarriette, émulsion poitrine fumée

Entrée du Marché                                                         8.00

Nos plats sont fait maison par nos cuisiniers
Prix TTC en €uro - Service compris

Notre Carte de Saison

Nos Suggestions
du moment



NOS BURGERS

Formule
Midi

Le Burger du Moment             Simple : 18.50  -  Double : 23.50

Le Chèvre                             Simple : 16.00  -  Double : 21.00
Pain feuilleté, steak haché VBF, sauce barbecue, salade,
Sainte-Maure, tomate confite, oignon rings 

Le Végétarien                                                              16.00
Pain brioché, steak végétal, ketchup, cheddar, salade, tomate

Le Poisson                                                                   18.50
Pain brioché, beignet de cabillaud, sauce tartare, cheddar,
citron confit, oignon rings

Nos plats sont fait maison par nos cuisiniers
Prix TTC en €uro - Service compris

Tous nos burgers sont
servis avec des frites de
pomme de terre Maison



NOS PLATS

Formule
Midi

Magret de canard à la bergamote et agrumes confits       28.00
Canard IGP du Sud Ouest
     
Saint Pierre au curry Breton                                        26.00    
                                  
Cuisse de poulet à la crème aux morilles                        22.00
Cuisson basse température - La Volaille Prunaysienne
                                
Pièce du boucher                                            Selon arrivage           

La Veggie                                                                    15.00

Plat ou poisson du Marché                                            13.50

Beehappyddel à Guigneville sur Essonne (91)
La Volaille Prunaysienne à Prunay sur Essonne (91)
Les Douceurs à Montargis (45)
L’Herbier de Milly la Forêt (91)
Pauwels à Tigery (91)
Guenot à Saint Florent le Jeune (45)
Safran des Templiers à Egry (45)
Fromagerie Jacquin à La Vernelle (36)
Sans oublier le jardin de Lorraine ...

Nos fournisseurs
& producteurs
locaux



NOS FROMAGES
& DESSERTS

Assiette de fromages AOP Affinés                                   8.00

Crème brûlée marron & Rhum Diplomatico                   12.00
 
Pithiviers Fondant                                                       11.00

Le Trésor Malesherbes - Dubaï                                      12.00
  
Café ou Thé Gourmand                                                 8.50
     
Dessert du Marché                                                        7.00

Formule
Midi

NOS
GLACES
& SORBETS

Coupe 2 boules                                                              4.00
   
Coupe 3 boules                                                              5.00

Coupe glaçée du Moment                                               8.00

Nos plats sont fait maison par nos cuisiniers
Prix TTC en €uro - Service compris
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