
MENU
MIDI

NOTRE VIN
«COUP DE CŒUR»

SUGGESTION 
DU JOUR

MENU DU JOUR

MENU CANARD DU MIDI


	DU JOUR: 
	MENU CANARD DU MIDI: ENTREES
Foie Gras de Canard IGP Mi-Cuit (Les Fleurons Samatan 32), Réduction de Vinaigre de Framboise, Pain Matlouh
 ou
 Escalope de Foie Frais de Canard IGP Poêlée (Les Fleurons Samatan 32), Pain Perdu à l'Armagnac, Sauce Cacao
 
 PLAT
 
Magret de Canard (1/2 magret) (Les Fleurons) Grillé, Sauce Clémentine, Déclinaison de Chou Fleur
  
DESSERT 
 
Tarte Tatin à Notre Façon, Opaline & Crémeux à la Cannelle
	Suggestion du jour:  
Pièce du Boucher (Maison Argentin) Grillée au Sel Fumé, Risotto de Sarrasin au Cidre & Émulsion de Lait Ribot
 
	Menu du jour: ENTRÉE
Assiette Nordique
 
 PLAT
Linguine à la Bolognaise
 
 DESSERT
 
Café inclus
1/4 de Vin Rouge (ou Rosé) inclus
OU Bière Bio du Gers (supplément 3€ au menu)
	Prix Menu du jour: ........................... 20 €
	Prix Suggestion: 21€
	Prix Canard midi: ...................... 40€
	Nom du vin:       AOC Côte du Rhône
"Parallèle 45" P. Jaboulet
 
 
	Contenants et Prix: LE VERRE 12cl / 5€                          Bière Paysanne Bio 
 
LA CARAFE 25cl / 10€                      du Gers "La Cadette
 
LA CARAFE 50cl / 20€                      de Burosse" 6.50€
 
LA BOUTEILLE 75cl / 30€              
	Date Jour: Jeudi 05 Février 2026


