
Entrées
Soupe à l’ail et ses croûtons...9.00€

Carpaccio de daurade royale, radis noir 
et vinaigrette passion...14.80€

Saint-Jacques rôties à la fleur de sel...22.50€
Oeuf bio poché, crème de petits pois et chips de lard...12.80€

Terrines de chevreuil aux poivres et à la pistache...12.00€
Foie gras de canard et sa gelée aux airelles...19.80€

Plats

Desserts

Pavé de sandre, risotto crêmeux aux petits légumes...26.00€
Daurade royale snackée, vierge de légumes, polenta au parmesan...24.00€

Suprême de volaille de Licques, espuma de chorizo et piment d’espelette...20.00€
Poitrine de porc des Hauts de France grillée aux épices,

 sauce barbecue et pommes gaufrettes...16.00€
Carré d’agneau rôti au thym et à l’ail...29.00€
Magret de canard landais à l’hydromel...19.00€
Chou farci au foie gras et son embeurrée...18.00€

Filet de bœuf français, sauce marchand de vin...32.00
Côte à l’os française pour 2 personnes, frites maison et sauce béarnaise...71,00€

Suggestion du jour : Foie de veau au vinaigre de Xérès...21.00€

Assiette aux 3 fromages régionaux à choisir en page suivante...10.00€
Rocher au chocolat et son dôme glacé à la pistache...12.00€

Crème brûlée à la chicorée...9.00€
Gratin de poires aux amandes...12.00€

Crêpes façon Suzette...9.00€
Mousse glacée meringuée et flambée au Grand Marnier...12.00€

Café ou thé gourmand...12.00€

Et pourquoi pas en 
plus de votre garniture un

e

petite frite maison à 3.50€ ?

Le lait, le beurre et les œufs cuisinés sont bio.




