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Amuse-bouches 
Prélude Gourmand

***
Huître spéciale Veules Les Roses

Caviar, pomelos
***

La Langoustine
En raviole ouverte, consommé de

langoustines, citron caviar
***

La Saint-Jacques de la Baie de Seine
Cresson, hollandaise d’agrumes

***
Granité au 44

***

Le filet de Bœuf Rossini
foie gras marbré au cacao, compotée
d’oignons, rose de pomme de terre

***
Cœur de Coupigny

***

Le Fruit exotique
Crème de vanille de Madagascar,

Sorbet passion poivrée

Mignardises
Douceur de Cupidon

85 € (boissons non incluses)

Accord mets et vin 59 €
144 € (avec boissons)

1 coupe de Champagne

3 verres de vin

Eau micro-filtrée Plate ou Gazeuse

*Viande d’origine France


