  Proposition de menus – Hôtel Restaurant des Vosges - Sewen

Nous vous demandons de sélectionner le même menu ET les mêmes plats pour l’ensemble du groupe, merci.


Menu
Entrée + Plat + Dessert 44 €
2 entrées + 14€
Menu enfant 13€

Entrées au choix
· Le foie gras mi cuit mariné au Cognac et accompagnements de saison (+5€)
· Le filet de poisson du moment sur un lit de choucroute
· Le filet de bar de ligne (ou poisson fin selon arrivage) au fenouil braisé (+5€)
· Le saumon mariné maison, vinaigrette aux agrumes et salade mêlée
· Le feuilleté aux champignons
· La terrine de gibier et salade mêlée
· L’œuf parfait et son velouté de potiron, tomates confites et noisettes
· Le saumon confit en basse température et brunoise de fenouil à l’orange
· Le chou-fleur rôti, crème aux herbes et magret de canard fumé










	Privatisation de la salle possible.
Nous vous remercions de libérer la salle pour 17h pour toute organisation de repas le midi, merci pour votre compréhension.

Si vous avez d’autres souhaits en dehors de ces propositions, n’hésitez pas à nous consulter afin que nous nous adaptions au mieux à votre demande.

Toute réservation de menu non honorée sans prévenir au minimum 24h à l’avance sera facturée.




Plats au choix
· Le quasi de veau rôti en cuisson basse température (sauce au choix)
· Le filet mignon de veau (+5€) (sauce au choix)
· Le filet de bœuf (+5€) (sauce au choix)
· sauce acidulée et citrons confits
· sauce aux champignons
· sauce Pinot Noir et échalotes confites
· Le suprême de volaille farci aux champignons
· Le filet de daurade* et ses griespflutta, sauce crustacés
· Le magret de canard aux fruits

Fromages au choix (+8€)
· L’assortiment de fromages du moment (4 fromages)
· La panna cotta de Fourme d’Ambert
· La fine corolle au munster et oignons confits
Desserts au choix
· L’assiette gourmande (assortiment de 4 desserts)
· La charlotte aux fruits (poire ou fruits rouges), glace café et sauce caramel
· L’aumônière de fruits et sa crème pâtissière
· Le délice aux fruits façon omelette norvégienne
· Le moelleux au chocolat et sa crème anglaise
· La pavlova aux fruits du moment, chantilly au citron yuzu


En option : 
· Le trou normand composé d’un sorbet fait maison, de petits dés de fruits et d’un arrosage au choix : + 4 €/pers. 
· Le buffet de fromages (6 fromages minimum) : +12€/pers  
· Le buffet de mignardises salées (7 mises en bouche minimum, boissons non incluses) : +10€/pers.
· Menu 100% végétarien possible sur demande uniquement

