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Du vendredi 13 au soir au dimanche 15 février au midi 
50 € sur place et 40 € à emporter 


 Mise en bouche
Gravlax de bœuf aux herbes aromatiques
Perles de vinaigre à l’échalote
----
Trio d’entrées
Noix de Saint-Jacques panées aux herbes 
Foie gras maison et chutney de groseille 
Cheese cake de saumon en deux textures 
----
Sorbet fraise arrosé de Soho et gelée de litchi 
----
Plat
Pavé de cabillaud sauce chorizo et poivrons 
Mille feuilles de légumes et pommes de terre fondantes 
Ou
Pressé de canard confit aux légumes et fruits secs 
Jus corsé à la truffe et pommes paille   
----
Trio de fromages 
Cœur de Neuchâtel
Croustillant de munster et pignons de pins 
Tête de moine et salade folle aux framboises 
----
Dessert
Dôme à la framboise et son cœur moelleux 
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