
Cocotte de crème de St-Jacques, chips de jambon de Vendée, œuf parfait Label Rouge du Maine
Crumble d’escargots en persillade

Croustillant à l’Angevine
Camembert rôti à la truffe

Les Entrées 12€00

Les Plats
Pavé de lieu noir en croûte de chorizo doux basque Abotia, risotto de Quinoa d’Anjou

Cocotte de truite au Crémant de Loire
Suprême de pintadeau à la Piautre, légumes d’hiver

Parmentier de joue de bœuf (VF) aux arômes de truffe, salade verte

20€00

Les Desserts
Planche de fromages
Millefeuille au praliné 

Crème brûlée pistache chocolat
Cremet des Cocottes au coulis de mangue

Poêlon de cookie minute, glace caramel au beurre salé *
Café, thé ou infusion gourmand (e)

Coupe Colonel : Vodka, sorbet citron*
Coupe William : Eau de vie de poire william, sorbet poire*

Coupe glaciale : Menthe pastille, glace menthe éclats de chocolat*

10€00

Bon appétit !
 * glace artisanale

39€90
Entrée + plat + dessert 


