L'ARDOISE DU MOMENT

Nos menus:

2 plats : 32,00 € 3 plats : 38,00 € 4 plats : 42,00 €

Entrée + Plat Ou Plat + Dessert Entrée + Plat + Fromage Ou Dessert Entrée + Plat + Fromage + dessert

Tarif plat unique possible sur demande

— Les Entrées —

L'Escargot Le Saumon
Escargots de Bourgogne, tombée de pleurotes & la Saumon « Rubis », gravlax mariné & la betterave
persillade, accompagnés d'une sauce au foie gras et baies roses, servi avec
une mousse de betterave et roquette

Le St Marcelin Le Foie gras

Planche de Saint-Marcellin réti au miel, Supplément + 2,00€
Foie gras mi-cuit de la Ferme de la Belvindiére,

accompagnée de jambon Serrano,

petites grenailles et salade accompagné de sa brioche

et sa marmelade du moment.

— Les Plats —-

Le Canard

Risotto crémeux au parmesan, magret de canard et sa tombée
de pleurotes, sauce forestiére.

Le Boeuf
Pavé de beeuf grillé, sauce onctueuse au porto rouge, accompagné de
pommes grenailles fondantes, d'une poélée forestiere et de carottes

La Gambas

Tagliatelles & I'encre de seiche et tomates cerises, gambas sautées au

cognac, beurre blanc corsé & la bisque de homard

!
L' Agneau
Souris d'agneau confite au romarin et son jus de cuisson, servie avec un écrasé
de patates douces

Le Sandre
Pavé de sandre, beurre blanc aux échalotes et zestes de citron, servi avec son
risotto et ses petits [égumes




L'ARDOISE DU MOMENT

- Fromage et desserts --

Nos salades sont assaisonnées avec une vinaigrette & I'huile de noix “Passion Beauce”

Le Fromager
Assiette de trois fromages du moment, accompagnée de sa
salade verte aux graines

Le Chou Brest

En raison Pate & chou maison, créme au praliné amande et noisette maison, éclats de
du temps noisettes torréfiées
de Le Citron
préparation, Sablé au beurre citron yuzu, crémeux acidulé yuzu, compotée de framboises
merci de et éclats de meringue
commander

Le Pain perdu

vos desserts . . X : :
Le fameux pain perdu, compotée de pommes & la cannelle, vanille et miel

dés la de Beauce, servi avec une boule de glace vanille et son caramel
rise de , .
P La Clémentine
commande. . , . s .
Crumble intense au cacao et clémentines réties, servi avec un sorbet
mandarine
-- Menu enfant --
Plat: 8,50 € -12 ans Boisson enfant +4,00 €
Entrée + Plat ou dessert : 12,00 € Thés glacées maison ou
Entrée + Plat + dessert: 15,00 € Diabolo ou Jus de fruits

Assiette de crudités Jambon Mini chou Brest
Ou Ou Ou

Assiette de charcuteries Steak haché de beoeuf Mini pain perdu
Ou Ou Ou

Petite salade de chévre Poisson du moment Glace 2 boules

Vous avez aimé lexpérience ?
Partagez votre avis sur Google




