29 € Entree+plat ou plat+dessert
39 € Entrée+plat+dessert

ENTREE

Déclinaison de chevre du moment
ou Veloute de panais et ses escargots persilles
ou Terre et mer autour du canard et tartare de calamar
ou Foie gras de canard pain d’epices, chutney d’oignons a l’'orange confite

PLAT PRINCIPAL

Saute de biche aux airelles
ou Pavé de Beeuf sauce bleu ou poivre fermente
ou Risotto de Saint-Jacques et Gambas aux herbes
ou Souris d’agneau confite au thym, pommes de terre
grenaille et ail en chemise

DCSSCRT

Nougat glacé coulis de clémentines
ou Eclair exotique et eréme Anglaise de coco
ou Pain perdu caramel au beurre sale, glace vanille
ou Chausson aux pommes de Saint-Calais et sa glace cannelle




