
MENU
MIDI

NOTRE VIN
«COUP DE CŒUR»

SUGGESTION 
DU JOUR

MENU DU JOUR

MENU CANARD DU MIDI


	DU JOUR: 
	MENU CANARD DU MIDI: ENTREES
Foie Gras de Canard IGP Mi-Cuit (Les Fleurons Samatan 32), Scone Cramberries & Chutney de Noël
 ou
 Escalope de Foie Frais de Canard IGP Pochée (Les Fleurons Samatan 32), Poire Pochée 
& Pain d’Épices
 
 PLAT
 
Magret de Canard (1/2 magret) (Les Fleurons) Grillé, Lentilles Vertes Bio du Gers en Textures, Vinaigrette au Pomelos
  
DESSERT 
 
Yaourt de Brebis Bio de la Bergerie des Arbolèts (Montégut 32), Makrout & Kumquat Confit
	Suggestion du jour:  
Côtelettes d'Agneau Grillées & Crème d'Ail Truffée 
 
 
	Menu du jour: ENTRÉE
Tarte Fine de Boudin Blanc IGP de Rethel & Oignons
 
 PLAT
Pot au Feu de Bœuf
 
 DESSERT
 
Café inclus
1/4 de Vin Rouge (ou Rosé) inclus
OU Bière Bio du Gers (supplément 3€ au menu)
	Prix Menu du jour: ........................... 20 €
	Prix Suggestion: 24.00€
	Prix Canard midi: ...................... 40€
	Nom du vin:       AOC Côte du Rhône
"Parallèle 45" P. Jaboulet
 
 
	Contenants et Prix: LE VERRE 12cl / 5€                          Bière Paysanne Bio 
 
LA CARAFE 25cl / 10€                      du Gers "La Cadette
 
LA CARAFE 50cl / 20€                      de Burosse" 6.50€
 
LA BOUTEILLE 75cl / 30€              
	Date Jour: Vendredi 9 Janvier 2026


