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A PARTAGER/TO SHARE
Ardoise de charcuteries (2 pers) 14,50€
Slate of cold-cut meats (for 2)

Ardoise de charcuteries et fromages (2 pers) 21,00€
Slate of mixed cold-cut meats and cheeses (for 2)

GRANDES SALADES/ LARGE SALADS
Salade Sud-Ouest, gésiers, filet mignon fumé et fritons de canard 17,80€
South West salad, gizzards, smoked filet mignon, duck pate

Salade de croustillants de reblochon, pétales de jambon cru et girolles de tête de moine 16,80€
Crispy reblochon salad, cured ham petals, tête de moine shavings

Salade de saumon mariné à l'aneth, houmous d'avocat à la ricotta et chips de topinambour 17.50€
Dill marinated salmon, avocado and ricotta hummus, topinambur chips

LES CLASSIQUES
Burger “Emeraude” : 150g VBF Limousine, frites et salade 16,80€
(Fromage au choix : cheddar, maroilles, reblochon ou fromage de chèvre)
“Burger Emeraude” : 150g steak of Limousin beef with side of french fries and salad
(Cheese of your choice : cheddar, maroilles, reblochon or goat cheese)

Tartiflette, charcuterie et salade 18,50€
Reblochon tartiflette, selected cold meat, salad

MENU DU JOUR
(uniquement le midi du lundi au samedi, sauf jours fériés)

se référer à l’ardoise 

Menu of the day
(only for lunch from Monday to Saturday, except public holidays)

Refer to the board

MENU ENFANT /  11,00€
Jusqu’à 12 ans

Steak haché ou Fish and chips, frites ou légumes du jour
1 boule de glace ou Dessert du jour

Children Menu / 11.00€ 
Up to 12 years old

Meat patty or Fish and chips or vegetables
1 scoop of ice cream or Dessert of the day



PIZZAS
Reine 12,00€
Tomate, jambon, champignons, mozzarella
Tomato, ham, mushrooms, mozzarella

Emeraude 13,70€
Tomate, jambon, champignons, chorizo, œuf, 
mozzarella
Tomato, ham, mushrooms, chorizo, egg, 
mozzarella

Calzone 13,00€
Tomate, jambon, champignons, œuf, 
mozzarella dans un chausson garni
Tomato, ham, mushrooms, egg, mozzarella

Trois fromages 13,70€
Tomate, fromage de chèvre, bleu, mozzarella
Tomato, goat cheese, blue cheese, mozzarella

Confolentaise                 13,70€
Tomate, fromage de chèvre, crème
mozzarella
Tomato, cream, goat cheese, 
mozzarella

Charentaise 15,00€
Tomate, oignons, escargots, beurre à l’ail
mozzarella
Tomato, onions, snails, garlic butter, mozzarella

Ch'ti 13,70€
Base crème, jambon, maroilles, mozzarella
Cream, ham, maroilles cheese, mozzarella

Savoyarde 14,50€
Base crème, pommes de terre, reblochon,
oignons, lardons, mozzarella
Cream, potatoes, reblochon cheese, onions,
bacon, mozzarella

Gersoise 14,50€
Tomate, pomme de terres, gésiers, crème, 
mozzarella
Tomato, potatoes, gizzards, cream, mozzarella

Italienne 13,90€
Tomate, ricotta, coppa,  olives, mozzarella, 
roquette
Tomato, ricotta, coppa, blacks olives, 
mozzarella

AAAAA 14,50€
Base crème, pomme de terre, andouillette 5A 
moutarde ancienne, oignons mozzarella
Cream, potatoes, andouillette, mustard, onions, 
mozzarella

Exotique 15,50€
Tomate, ananas, poulet, curry, maïs, 
mozzarella
Tomato, pineapple, chicken, curry, sweetcorn, 
mozzarella

Marocaine 15,50€
Tomate, bœuf haché, merguez, poivrons, 
œuf, épices, mozzarella
Tomato, beef, spicy sausage, peppers, egg, 
spices, mozzarella

Océane 15,00€
Base crème, saumon, olives, anchois
poivrons, mozzarella
Cream,salmon, cream, olives, anchovy, 
peppers, mozzarella

Végétarienne 13,90€
Tomate, poivrons, courgettes, aubergines, 
oignons, olives, ricotta, mozzarella
Tomato, peppers, zucchini, eggplant, 
onions, olives, ricotta, mozzarella

Supplément de garniture  1.00€
Salade d’accompagnement  3,00€
Petite assiette de frites        4.00€



NOS ENTRÉES

Salade de croustillants de reblochon, pétales de serrano et girolles de tête de moine 10.00€
Velouté de potimarron, œuf poché et tuile de parmesan   9.80€
Clafoutis de confit de canard et champignons au fromage frais et mousse de marrons 10.00€
Gravlax de saumon à l'aneth, houmous d'avocat à la ricotta et chips de topinambours   10.50€ 

NOS PLATS

Filet de truite au safran, Fregola sarda et légumes de saison 19.80€
Andouillette 5A, sauce échalotes, frites et salade 18.50€

Pavé de boeuf, sauce échalotes ou sauce au bleu 19.80€
Suprême de pintade aux champignons des bois 19.00€
Onglet de veau, sauce tigre qui pleure 19.00€

Accompagnement viandes : légumes de saison et pommes grenailles rôties au romarin

NOS FROMAGES ET DESSERTS

Assortiment de 3 fromages, salade et confiture de cerises noire 7.90€
Crème brûlée aromatisée à la liqueur de whisky 7.90€
Profiteroles vanille, chocolat et caramel au beurre salé 7.90€
Poire pochée au vin rosé et aux groseilles, biscuit aux amandes et mousse au caramel 7.90€
Cheesecake au pain d'épice, chocolat et orange 7.90€

Nos prix s’entendent net - taxes et services inclus //Nos sauces sont réalisées à partir de fonds et fumets déshydratés



OUR STARTERS

Crispy reblochon salad, cured ham petals, tête de moine shavings 10.00€
Squash veloute, poached egg, parmesan crisp   9.80€
Duck confit clafoutis, mushrooms with fresh cheese, chestnut mousse 10.00€
Dill marinated salmon, avocado and ricotta hummus, topinambur chips   10.50€ 

OUR DISHES

Trout fillet with saffron, Fregola sarda and seasonal vegetables 19.80€
Andouillette 5A, shallot sauce, french fries, salad 18.50€

Beef steak served with shallot sauce or sauce au bleu 19.80€
Guinea-fowl supreme with mushrooms 19.00€
Veal tab served with crying tiger sauce 19.00€

Our meats are served with seasonal vegetables and small potatoes roasted with rosemary

OUR CHEESES AND  DESSERTS

Three selected cheeses, salad and black-cherry jam 7.90€
Crème brûlée with whisky liqueur 7.90€
Profiteroles (vanilla, chocolate and salted caramel) 7.90€
Poached pear  with rosé wine and redcurrant, almond biscuit and caramel mousse 7.90€
Chocolate and orange gingerbread Cheesecake 7.90€

Our prices are net - Taxes and service included // Our sauces are made from dehydrated stocks and aroma 



GLACES
PARFUMS DE GLACE
Vanille, café, chocolat, caramel salé, pistache, 
menthe- chocolat, noix de coco , rhum raisin.
Sorbets :  cassis, framboise, citron, fraise, poire,
pêche

Glace 1 boule 3,00€
Glace 2 boules 4,50€
Glace 3 boules 6,20€

COUPES DE GLACE

Coupe iceberg 7,90€
Menthe chocolat, sauce chocolat, Get 27, chantilly

Pêche Melba 7,90€
Pêche, boule vanille, sorbet pêche, sauce fruits rouges, 
chantilly

Poire belle-Hélène 7,90€
Poire, boule vanille, sorbet poire, chocolat chaud, 
chantilly

Coupe colonel 7,90€
Citron, vodka

Café liégeois 7,90€
Café, vanille, sauce café, chantilly

Chocolat liégeois 7,90€
Chocolat, vanille, chocolat chaud, chantilly

Caramel liégeois 7,90€
Caramel salé, vanille, sauce caramel, chantilly

ICE-CREAM FLAVORS
Vanilla, coffee, chocolate, salted caramel, pistache, 
mint-chocolate, coconut, rhum and grappe.
Sorbets :  blackcurrant, raspberry, lemon, strawberry, pear, 
peach

Ice cream  1 scoop 3,00€
Ice cream  2 scoops 4,50€
Ice cream  3 scoops 6,20€

ICE-CREAM CUPS

Coupe iceberg 7,90€
Mint chocolate, chocolate sauce, Get 27, whipped cream

Pêche Melba 7,90€
Peaches, vanilla ice cream, peach sorbet, red fruits sauce, 
whipped cream

Poire belle-Hélène 7,90€
Pear, vanilla ice cream, pear sorbet, hot chocolate, 
whipped cream

Coupe colonel 7,90€
Lemon, Vodka

Café liégeois 7,90€
Coffee, vanilla, coffee sauce, whipped cream

Chocolat liégeois 7,90€
Chocolate, vanilla, hot chocolate, whipped cream

Caramel liégeois 7,90€
Salted caramel, vanilla, caramel sauce, whipped 
cream



Eaux en bouteille
Vittel - 1 litre 5,60€
Vittel - ½ litre 4,60€
Vittel - 25cl 3,00€
Badoit - 1 litre 6,20€
Badoit - ½ litre 5,20€

VINS Vin de pays charentais
en carafe
Blanc, Rosé, Rouge - Charentais IGP

Verre (15 cl) 3,80€
¼ de litre 5,50€
½ litre 9,90€VINS BLANCS

VIGNOBLE DE BORDEAUX
Entre deux mers AOP - Château 
Roquefort BIO              
Graves AOP -  Château Pouyanne

VIGNOBLE DE LA LOIRE
Muscadet Sèvre et maine AOP - Famille 
Lieubeau Confluent BIO

VIGNOBLE D’ALSACE
Alsace AOP - Gewurztraminer Schaeffer

VIGNOBLE DE BOURGOGNE
Chablis AOP - Château de Fleys

VIGNOBLE DU SUD-OUEST
Monbazillac AOP - Château Beautrand

VIN DE PAYS CHARENTAIS
Charentais IGP - Les bécasses blanches

Bouteille

     

     22,50€
     24,80€

22,50€

26,50€

34,50€

26,00€

19,00€

½ Bouteille

 

   
14,90€

15,80€

16,50€

 

VINS ROSÉS
VIGNOBLE DU RHÔNE
Tavel AOP - Prieuré Montezargue BIO

VIGNOBLE DE PROVENCE
Côtes de Provence AOP - Soif de pampa

VIGNOBLE DE LOIRE
Chinon AOP - J.M Raffault

Bouteille

27,50€

22,80€

24,50€

½ Bouteille

 
 

14,00€

14,50€

VINS ROUGES
VIGNOBLE DE BORDEAUX
Bordeaux AOP - Réserve Dechartrons
Côtes de Blaye AOP -  Gazin Montaigu
Côtes de Bourg AOP - Château Escalette BIO
Lussac Saint Emilion AOP - Château 
la Claymore
Saint-Emilion AOP - Château Robin
des Moines BIO
Lalande de pomerol AOP - Château moulin
de Gravière
Graves AOP - Château Haut Selve
Saint-Estèphe AOP - Château Haut-Baradieu

VIGNOBLE DU SUD-OUEST
Bergerac AOP - Si j'avais un tel nez BIO
Cahors AOP - Noir de Casteyrac

VIGNOBLE DE LOIRE
St Nicolas de Bourgueil AOP - Domaine de la 
Cabernelle BIO

VIGNOBLE DU RHÔNE
Crozes-Hermitage AOP - Etienne Pochon BIO
Côtes du Rhône AOP - Les 3 garçons BIO

VIGNOBLE DE BOURGOGNE
Mercurey AOP - Château d’Etroyes

VIGNOBLE DU BEAUJOLAIS
Moulin à vent AOP - Domaine Chênepierre

VIN DE PAYS CHARENTAIS
Charentais IGP - Les bécasses blanches

Bouteille

17,80€
23,50€
24,50€

29,50€

36,80€

43,00€
42,00€
44,50€

22,00€
26,00€

27,80€

35,90€
22,50€

47,00€

29,80€

19,00€

½ Bouteille

11,00€
14,50€

17,50€ 

 

 

 
 

     16,50€

 
14,00€

VINS PÉTILLANTS
VINS PÉTILLANTS DE CHARENTE
Les bécasses blanches - Blanc
Les bécasses blanches - Rosé

CHAMPAGNE AOP
Feuillate brut

Bouteille

 25,50€
 25,50€

55,00€

  

½ Bouteille

 

28,00€



BOISSONS
SOFTS
Jus de fruits (25 cl) (orange, pomme, ananas
abricot, mangue, tomate, ACE) 4,20€
Schweppes, Schweppes agrumes (25 cl) 4,20€
Orangina, ice tea (25 cl) 4,20€
Coca cola 33cl, Coca cola zéro (33 cl) 4,60€
Perrier (33 cl) 4,60€
Vittel (25 cl) 3,00€

APÉRITIFS 
Kir (15 cl) 3,50€
Kir pétillant (15 cl) 5,50€
Coupe pétillant (15 cl) 5,00€
Verre de Monbazillac (15 cl) 5,00€
Cidre (25 cl) 4.80€
Gentiane - Suze® (5 cl) 4,20€
Martini® (5 cl) 4,20€
Porto (5 cl) 4,20€

BIÈRES PRESSION 
25cl 50cl

1664 4,20€ 8,20€
Grimbergen blonde/ IPA 5,00€ 8,80€
Grimbergen ambrée 5,30€ 9,90€
Grimbergen rouge 5,30€ 9,90€
Grimbergen de saison 5,30€ 9,90€

Cocktail bière (+sirop, monaco) +0,30€

BIÈRES  BOUTEILLES
Heineken (33 cl) 4,80€
Bière “La Goule” Bio,  blonde ou ambrée (33) 5,30€
Pelforth brune (33 cl) 4,80€
Desperados (33 cl) 5,80€
Delirium (33 cl) 5,80€
Bière sans alcool (33 cl) (1664 0% ; Perroni) 4,80€

SPIRITUEUX
LIQUEURS
Pineau des Charentes AOC 4,20€
Menthe - Get 27®, Get 31®, Menthe pastille® (5 cl) 7,00€
Pomme - Manzana  ;  Coco - Malibu (4 cl) 6,20€
Citron - Limoncello (4 cl) 6,20€
Mandarine - Napoléon®  ;  Orange - Cointreau® (4 cl) 6,20€
Mélange de 56 plantes - Jägermeister® (4 cl) 7,00€
Génépi 6,20€
Crème de Cognac (5 cl) - Contient du lait 7,00€
Irish Cream - Baileys® (5 cl) - Contient du lait 7,00€
ANISES
Pastis de Marseille (Pastis 51®, Ricard®) (2 cl) 3,80€
Berger blanc® (2 cl) 3,80€
WHISKYS
Whisky ordinaire (Baby) (2 cl) 4,20€
Whisky ordinaire (Entier) (4 cl) 7,00€
Aberlour® (4 cl) 8,20€
Jack Daniel’s® (4 cl) 8,20€
Jameson® (4 cl) 8,20€
GINS
Gin ordinaire (Baby) (2 cl) 4,20€
Gin ordinaire (Entier) (4 cl) 7,00€
Bombay Sapphire ® (4 cl) 7,00€
G’Vine ® (4 cl) 8,20€
RHUMS
Rhum ordinaire (Baby) (2 cl) 4,20€
Rhum ordinaire (Entier) (4 cl) 7,00€
Rhum supérieur 8,20€
VODKAS
Vodka ordinaire (Baby) (2 cl) 4,20€
Vodka ordinaire (Entier) (4 cl) 7,00€
Grey Goose ® (4 cl) 8,20€
EAUX DE VIE
Armagnac AOC, Calvados AOC (4 cl) 6,20€
Cognac VS AOC (4 cl) 6,20€
Cognac VSOP AOC (4 cl) 8,20€
Cognac XO AOC (4 cl) 9,20€
AUTRES
Boissons spiritueuse à base de Rhum  
(Captain Morgan® ; Arrangé aux fruits) 6,20€

BOISSONS CHAUDES
Expresso 1,80€
Double expresso 3,00€
Café allongé ; Décaféiné ; Café crème 2,00€
Grand café crème 3,20€
Grand décaféiné 3,80€
Cappuccino 3,80€
Chocolat chaud ; Thé ; Infusion 3,20€

COCKTAILS
Cocktail de fruits (Sans alcool) 6,20€
Spritz 7,50€
Irish coffee 8,20€
French coffee 8,20€


