
Saint-Jacques rôties à la fleur de sel...22.50€
Croustilles de langoustines, mayonnaise au basilic...22.00€

Œuf bio poché, bénédictine au saumon fumé...12.80€
Foie gras chaud, pommes et poires, caramel balsamique...19.80€

Salade de chèvre chaud et magret fumé...12.80€
Velouté de topinambour, éclats de noisettes...9.00€

ENTRÉES

La Carte

Wok aux crevettes, nouilles chinoises et petits légumes...24.00€
Cabillaud en croûte de chorizo et parmesan, sauce poivrons...26.00€

Souris d’agneau confite au thym et à l’ail...22.50€
Suprême de volaille, sauce champignons...22.00€
Filet de bœuf français, sauce aux poivres...32.00€
Carbonnade flamande à la bière du Chti...17.00€

Rognons de veau, crème de porto...18.60€
Côte à l’os française pour 2 personnes, frites maison et sauce béarnaise...71,00 €

PLATS

Et pourquoi pas en plus de
votre garniture une petite

frite maison à 3.50€ ?

Assiette aux 3 fromages régionaux à choisir en page suivante...10.00€
Pavlova aux fruits exotiques...12.00€

Crumble aux pommes, glace à la vanille bio...9.00€
Galette des Rois à la frangipane...9.00€

Mousse glacée meringuée Mandarine Impériale...12.00€
Profiteroles au chocolat...11.00€
Café ou thé gourmand...12.00€

DESSERTS

SUGGESTION

Le lait, le beurre et les œufs cuisinés sont bio.

Coeur de ris de veau aux morilles...39.00€


