Menu Gourmand & 41€ Menu Tradition & 36€

Moules gratinées au beurre d'ail & persil

Foie gras de canard mi cuit maison chutney de mangue ou
ou Créme Dubarry & oeuf parfait, magret fumé & noisettes
/ ). . . , Ou
Salade de |'Enclos, gésiers confits, toast de foie gras, magret fumé Saumon gravelax eb son kebchup de bebberave
ou ou
Saumon Fumé maison creme légere passion Terrine de Campagne Maison insert au foie gras
X % % X X %
Entrecbte grillée au feu de bois Onglet de boeuf a |'échalote confite
ou ou
Magret de Canard grillé au feu de bois Téte de Veau snackée sauce ravigote
ou
ou

Cotelettes d’agneau grillées au feu de bois Ballotine de Merlu aux herbes coulis de piquillos

ou

P a\?é de cabillaud et crumbol: Paltves [aoso e rorr e Pluma de Cochon persillée a souhait & grillée au feu de bois
ou
Souris d’agneau confite aux épiz:s douces et fruits du mendiant Cuisse de canard Znﬁte par nos soins
. Encornets grillés a la Plancha en persillade et aioli
Dessert e
Dessert

prix nets & service compris

prix nets & service compris




