2
Menu Midi Express ~~€

'servi le midi uniqguement, en semaine excepté jours fériés
“Menu proposé pour la soirée étape”

£
o\ebt:x Entrée du jour
st N %‘v‘eé ou
Q ?)0"" ,&\66
OOQ\% Croustillant de boeuf fagon bourguignon
ou

Rillettes de Canard maison
ou
Salade de Cabécou de chevre

aux pommes confites & poivre de Séchuan &
X% %

Plat du jour
ou
Piece du boucher beurre Maitre d'Hotel

ou

anelles de Seiches au Chorizo et tagliatelles fraiches
ou

Saucisse de Toulouse grillée au feu de bois Frites maison
ou

Plat de cote de cochon fondant & polenta crémeuse

* % %

Mousse au chocolat, Flan caramel, Créme briilée,
Tiramisu café, Riz au lait

prix nets et service compris

LES ENTREES A LA CARTE ///55 sl&ﬂ/;:

Moules gratinées au beurre dail & persil
Créme Dubarry & son oeuf parfait, magret fumé & noisettes
Saumon gravelax & son ketchup de betterave

Terrine de Campagne Maison insert au foie gras

Le saumon fumé Maison au bois de hétre
Salade de l'Enclos (gésiers confits, foie gras et magret fumé)
Assiette de Jambon de Teruel

Le foie gras mi cuit maison et son chutney de mangue |

LES VIANDES A LA CARTE

Cuisse de canard confite par nos soins 1&€
Cassoulet Maison au confit et saucisse de Toulouse 24€
Onglet de boeuf & échalote confite 25€
Téte de Veau snackée sauce ravigote 17€
Piece du Boucher sauce au poivre 16€

Souris d’agneau confite aux épices douces et fruits du mendiant  24€

% LES POISSONS A LA CARTE

Ballotine de Merlu aux herbes coulis de piquillos 23€
Pavé de cabillaud crumble d’olives 25€
Gambas grillées flambées 27€

32€

L'Assiette de la mer

"Sélection de 2 poissons selon arrivag rhets grillés, gambas,
moules gratinées” /

nets et service compris



