Notre carte....

(n’est pas servie le dimanche midi et jours fériés midi)

Entrées

Salade verte 4€
Potage du moment 6€
Giteau de foie de volaille sauce financiére 9€
Salade d’endives au bleu, noix et pommes 9¢€
Salade yssingelaise avec toasts de fourme chauds 10€
Croustillant de pied de porc a Ia moutarde et sa petite salade 11€

(Euf parfait sur son crémeux de potimarron brisures de champignon, chitaigne et lard 11 €

Saumon fumé maison et ses Toast chauds 12€
Charcuterie (jambon cru, saucisson ...) 11€
Foie gras de canard, chutney et toasts chauds 14 €
St jacques, purée de panais et éclats de noisettes 14 €

Maxi Yssingelaise * (grosse salade, 5 toasts de fourme, jambon cru...) * 15€
Maxi endive (grosse salade d’endives avec ceuf parfait, bleu, pomme, noix 15€
Maxi Végétarienne 17€

(grosse salade d’endives avec ceuf parfait, bleu, pomme, noix et potage du jour

Assiette de légumes 9€

Omelette garnie, pomme de terre et légumes ou salade (avec ou sans gruyére ) 14 €

Poissons (accompagnés d’une garniture de légumes) Peuvent étre modifiés selon arrivage

Gratin de poisson sauce safranée 15 €
Pavé de cabillaud sauce crémeuse a I'aioli 18€
Flan de sole aux crevettes 22€

Viandes (accompagnées d’une garniture de légumes)

Plat du jour (du mardi au vendredi le midi ) 12€
Escalope de volaille panée 15€

Sauté de canard au poivre vert 15€
Filet mignon de porc aux chétaignes 15€
Sauté de cerf sauce grand veneur 18€
Supréme de pintade aux morilles 18€
Ballotine de chapon au fois gras et champignons 23€
Trio de filets et son jus ( beeuf, agneau et veau ) 23€

Nos viandes (volaille, porc, veau, baeuf ...) sont élevées et abattues en France.

Fromages et desserts

Fromage blanc (Gaec Ia galoche Tence) en faisselle 4 Ia créeme ™ 4€

Chariot de fromages (4 choix maximum) * 7€



Chariot de desserts (1 ou 2 choix maximum) 7€
Chariot de desserts (3, 4 choix maximum) 10€
Glaces et sorbets 2 boules 6€ avec Alcool 9 €

(vanille, chocolat, verveine, framboise, citron, poire, cassis, rhum raisin)

Nos glaces proviennent Des Glaces des Alpes Maitre Artisan Glacier de Haute Savoie.



