
Menu Bocaux 
 

 

 

Entrée 7.50 € 
 

Terrine de chorizo et poivrons (120g) 

Rillette aux deux saumons (90g) 

Velouté de courgettes au kiri (350g) 

Salade d’haricots verts et gésiers (160g) 

Salade de Quinoa, légumes confits et thon (160g)  
 

 

 

 

Plat 13.50 € 
 

Emietté de poisson à la crème et riz (370g) 

Végétarien indien : dahl épinards, lentilles, patates douces aux épices (370g) 

Effiloché de bœuf sésame/soja, écrasé de pommes de terres, brocolis (370g) 

Sauté de volaille à la crème de Côteaux du Layon (370g) 

Parmentier de canard (370g) 

 

 

 

Dessert 7.50 € 
 

Crème caramel (120g) 

Crémeux au chocolat et fève Tonka (120g) 

                    Panna cotta coco et citron vert (120g) 

Flan abricot (120g) 

 
 

Prix net, service compris – Les bocaux sont recyclés 

 
 

     Tous les plats sont préparés avec des produits frais, sans additifs, sans conservateurs,  
                     issus de préférence de circuits courts et de l’agriculture française 
  
 
 
                                                                                                       


