
CROUSTILLANT DE SAINT MARCELLIN, SALADE VERTE
COQUELET RÔTI, SAUCE À LA DIABLE, 

PURÉE DE POMMES DE TERRE ET PETITS POIS
PASTEIS DE NATA À LA CANNELLE, GLACE VANILLE

Le menu de Joël 
du 9 au 12 décembre 2025

MENU ENTREE-PLAT OU PLAT-DESSERT 18€ 
MENU ENTREE-PLAT-FROMAGE OU DESSERT 24€ 

MENU ENTREE-PLAT-FROMAGE-DESSERT 29€

SERVI UNIQUEMENT AU DÉJEUNER

MARDI

MERCREDI

OEUFS BROUILLÉS À L’EFFILOCHÉ DE JAMBON FUMÉ
BALLOTINE DE SAUMON À LA CHOUCROUTE, 

BEURRE BLANC, POMMES  VAPEUR
CRÊPES AU CARAMEL BEURRE SALÉ, GLACE VANILLE

JAMBON DE BOURGOGNE PERSILLÉ, SAUCE RAVIGOTE
BOEUF BOURGUIGNON AU PINOT NOIR, TAGLIATELLES AU BEURRE

CROUSTILLANT AU CHOCOLAT, CRÈME ANGLAISE

JEUDI

VENDREDI

TERRINE DE SAINT JACQUES, 
CRÈME DE FROMAGE BLANC AU CITRON VERT

FAUX-FILET DE BOEUF SIMMENTAL, BEURRE MAÎTRE D’HÔTEL, 
FRITES ET SALADE

COUPE GLACÉE FRAMBOISINE


