Neos fomdios

MENU DETENTE (2 services)
MENU PLAISIR (3 services)
MENU DU DOMAINE (4services)

CREMEUX GOURMAND

de légumes de saison @

Vegetable velouté
ou
CREVETTES TWISTER CROUSTILLANTES AU CHIMICHURRI

en salade croquante

Shrimp Twister Salad with Chimichurri
ou
L’OEUF MOLLET,

sur lit de lentilles Beluga
The “Oeuf mollet”(Egg), warm beluga lentil salad

BURGER DE LEGUMES @

& palet d’aubergines fondantes
& frites artisanales du “Petit Fontenay”

Vegetable Burger & Eggplant palet
TRADITIONNELLE FOOUNDUE DU DOMAINE
Choisissez : fromage a fondue OU fromage a raclette
accompagné de charcuteries & pommes grenailles
Traditional Fondue from the Domaine, fondue cheese or raclette

cheese, served with charcuterie & potatoes
OoU
MARBRE DE SAUMON ROTI A L’OSEILLE ,

nage de lentille Beluga & filet d’huile verte

Marbled salmon with sorrel, beluga lentil & green oil

ASSIETTE DE 4 FROMAGES DE NOTRE REGION

& confiture artisanale

Cheese plater with 4 local cheeses & hand-made jahi
ou

RIZ AU LAIT TRADITIONNEL
onctueux caramel au beurre salé
Traditional rice pudding, salted butter caramel
ou
TARTELETTE DE PRUNEAUX PARFUMEE AU COGNAC
créeme légere a la vanille fagcon Mont-Blanc

Prune pie with cognac, vanille cream Mont-Blanc style

@ Préparation végétarienne Contient des produits locaux




