
Préludes Festifs 
***

La Langoustine
En tartare, acidulé au kiwi, huile infusée au géranium rosat. 

 Juste poêlée, bisque de têtes à l'estragon du Mexique

***

L'Œuf Parfait
Cuit à 64°, topinambours en jeu de texture, demi-glace

truffée, crumble de noisettes, jambon ibérique

***

Le Foie Gras
Poêlé, champignons des sous-bois, en voyage subtil entre

bouillon Phô et dentelle de shiso croustillant

***

La Biche
Le filet mignon rôti au sautoir, panais à la noisette, sauce au

gin et aux baies de genièvre

***

L’Impératrice
Fromage du MOF Dominique Bouchait, pâte de coing de

notre jardin, gelée de pomme au miel de lavande de Génos,

croustillant de feuille de brick

***

L’Aneto
Mousse à la châtaigne, crème de marron, sorbet et gelée de

mandarine, meringue, biscuit au miel de châtaignier

***

Epilogue 

Réveillon de Noël 
95€


