
M I S E  E N  A P P É T I T

E N T R É E S

P L A T S

Merlu, Epinards et Salsifis, Jus
d’Arêtes Perlé
ou
Volaille Fermière en Basse
Température, Sésames et Panais

Croquetas d’Escargots, Chlorophylle et
Ail 
ou
Oeuf à 65°, Compotée d’Oignons,
Jambon Ibérique et Champignons

M
enu C

hatellenie

D E S S E R T S

Poire  Pochée  à  l ’Hib i s cus ,  B i s cu i t
Made le ine  e t  Sorbet  
ou
Tat in  à  ma Façon  e t  Glace  Vani l l e

En supplément la Douelle de Fromages  9€

Nos plats peuvent contenir l’ensemble des allergènes
veuillez nous signaler toutes allergies en début de repas

Selon le Chef

4 0  E U R O S


