40 EUROS

MISE EN APPETIT

Selon le Chef

ENTREES

Croquetas d’Escargots, Chlorophylle et
Ail

ou

Ocuf a 65°, Compotée d’Oignons,

Jambon Iberique et Champignons

PLATS

Merlu, Epinards et Salsifis, Jus

d’Aretes Perle

ou

Volaille Fermiere en Basse
,& Température, Sésames et Panais

DESSERTS

Poire Pochée a [I'Hibiscus, Biscuit
Madeleine et Sorbet

ou

Tatin a ma Facon et Glace Vanille

En supplément la Douelle de Fromages 9€

Nos plats peuvent contenir I'ensemble des aller enes
veuillez nous signaler toutes allergies en debut de repas



