Assortiment de 4 verrines: tartare de Saint-Jacques au wakamé; panna cotta de
foie gras et crumble café; courges en deux textures et rilllettes de porc; éffiloché
de truite Talbat, pickles et marinade yuzu

. Saint-Jacques poélées, rillettes de crabe et son curry thai
Escalope de foie gras poélée, tétragones et sa creme aux champignons du
moment

Carpaccio de thon et saumon mariné au yuzu gingembre et son toast de

focaccia
Emporter pour Noél et le nouvel an
U n Iq uement sur réservatio n e Saint-Jacques et gambas poélées, creme aux agrumes et safran, courge rétie
au 05 49 84 09 09 * Hampe de veau, écrasé de pomn}zisedgerzirre a la truffe et sa creme cognac

Escalope de bar rétie, flan aux langoustines, risotto et sa bisque cremée
Blanc de chapon fermier cuit en basse température, sauce venaison, poélée

Retrait des commandes au Lucullus

24 décembre entre 14h et 17h de crosnes chataignes et poitrine
) . Ris de veau laqué au miel, sauternes et courge rotie
31 décembre entre 14h et 17h
. . . Paris Brest de notre enfance
FOle graS Ie KlIO . Omelette norvégienne

Blche aux fruits exotiques

Sa umon fu me Ie KI IO o Snickers cacahueétes chocolat et caramel au beurrre salé



