
Congés annuels du 24 décembre au mercredi 28 janvier 

Demandez la carte traiteur pour Noël (foie gras, sandre beurre blanc, desserts…) 

L'ARDOISE (mercredi 3 décembre au vendredi 5 décembre) 

Mercredi au vendredi midi et soir sauf jours fériés 
Le Déjeuner 

Entrée, plat, fromage et dessert :  22.50€ 
Entrée, plat, fromage ou dessert : 17.50€ 

Entrée et plat ou Plat et dessert :  16€ 

Le diner 
Entrée, plat, fromage et dessert : 25.50€ 

Entrée, plat, fromage ou dessert :  20.50€ 
Entrée et plat ou Plat et dessert :  19€ 

******  
Terrine de saumon sauce verte 

Salade asiatique poulet et légumes vinaigrette sésame et soja 

Œuf cocotte et crème de cidre, camembert et andouille 

Terrine du chef et sa confiture d'oignons 

Crème de carottes au cumin et petits croutons (végétarien) 

Wrap de thon et œuf mimosa au fromage frais 

****** 

Filet de lieu beurre blanc 

Filet mignon de porc crème de champignons 

Bœuf bourguignon 

Lasagne bolognaise salade verte 

Brioche grillée, ratatouille et poêlée de champignons salade verte (végétarien) 

Linguines jambon et pesto 

Parmentier à l’andouillette 

Suggestion : bavette Angus sauce poivre frites + 10€ 

****** 

Assiette 3 fromages au choix à partir du plateau 

******     

Nougat glacé et coulis 

Panacotta vanille et fruits rouges 

Tarte à la rhubarbe 

Mousse chocolat sauce chocolat 

Pain perdu glace vanille et caramel beurre salé 

Salade de fruits frais  

Thé ou café gourmand+ 2€ 

Nos viandes sont d'origine Française ou Union européenne  

Le restaurant sera ouvert le lundi 22 décembre et mardi midi 23 décembre 

 
Notre plateau de 15 fromages minimum selon le marché 


