
Menu de fêtes 2025 (54 €) 

Saumon fumé Façon Sushimi, Pointe de Wasabi 

Ou 

Salade un peu folle de foie gras et poitrine de caille fumée, 

Vinaigrette à la framboise et aux noix 

Ou 

Brochette de Gambas « Black Tiger » aux petits légumes et 

Safran 

----- 

Filet de Bœuf Périgourdine et virtuelle de truffe,  

Garnitures d’Hiver 

Ou 

Dos de Cabillaud, Fondue de poireaux en Julienne 

Beurre d’agrumes à la salicorne 

Ou 

Suprême de Pintade « Mairet » Label Rouge 

Jus aux Morilles et Porto 

----- 

Fromage affinés (supplément 7 €) 

Ou 

Faisselle Nature ou Coulis de fruits 

----- 

Dessert au Choix sur notre carte 


