
ENTRÉES
Saint-Jacques de nos côtes rôties à la fleur de sel...22.50€

Gravlax de saumon paprika, curry et aneth...18.60€
Oeuf bio poché, crème de Maroilles; chips de lard...12.00€
Foie gras de canard et son chutney du moment...19.50€

Tatin de boudin noir aux pommes...14.00€
Velouté de potiron, crème fouetté à la muscade...9.00€

PLATS
Risotto aux petits légumes Saint Jacques et gambas, crème d’herbes fraiches...26.00€

Cabillaud rôti, celeri rave en deux façons, jus au lard...24.50€
Suprême de pintade, duo de yacon et pomme, sauce miel et petits oignons grelots...24.00€

Tête de veau, sauce gribiche...18.80€
Cassoulet traditionnel...22.00€

Croustillant d’agneau confit et ses haricots tarbais...24.90€
Filet de bœuf, beurre truffé...36.00€

Côte à l’os pour 2 personnes, frites maison et sauce béarnaise...69.00€

SUGGESTION
Steack de thon, pesto de roquette.... 22.80€

DESSERTS

La Carte‌

Assiette aux 3 fromages régionaux à choisir en page suivante...10.00€
Nems chocolat banane, accompagné de son chocolat chaud et de sa chantilly.....9.00€

Craquant à la frangipane, glace pralin...11.00€
Parfait glacé au café...9.50€

Pomme rôtie, caramel beurre salé, glace vanille “bio”...8.00€
Finger chocolat/mandarine et biscuit strussel...11.00€

Café ou thé gourmand...12.00€

Le lait, le beurre et les œufs cuisinés
 sont bio.

Et pourquoi pas en plus de votre
garniture une petite frite maison à

3.50€


