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MEXNT DU 24 DECEMBRE 2025 DINER
MENT DU 25 DECEMBRE 2025 DEJEUNER
MENU DU 1¥F JANVIER 2026 DEJEUNER

Cocktail nu Champagne et ses Fenilletés

Mise en Bouche
Terrine de Foie gras de canard poéle
mache a la vinaigrette passion et grumble de noix
i
Duo de Noix de Saint Jacgues et Dés de lotte
Mousse de chiitaignes truffée, topinambours croustillants
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Pause Granité
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Supréme de Chapon, sa Farce an pain d'Epices
poire pochée et purée de céleri
Fromages
wrdar
Gourmandises de No#l

Treize desserts
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80 euros par personne incluant le cocktail au champagne

Possibilité de composer un menu plus leger :

mise en bouche, entrée, poisson OU viande, fromage et dessert

a 65 euros par pers incluant le cocktail au champagne

Diner aux chandelles avec animation musicale
31 Décembre 2025

Mise en Bouche
Tartare de Saint Jacques, Pamplemousse
Avocat et billez de citron Kalamansi
®

Ravioles de Foie Gras au bouillon truffe
w
Demi Queue de Langouiste flambee
bewrre blanc au whisky
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Paiise granité
Tournedos de Filet de Beeuf Charolais Foélé
sauce aix Cépes et Pommes dichesse
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Fromages

E

Saverirs Stucrées de 'An Neuf
ok

130 euros par personne
Menu avec ; inclus




