LA CARTE

A PARTAGER

Planche de Charcuteries @
Planche Mixte ® ®
Saint-Félicien Roti, Pommes de Terre et Charcuteries@ @

[ES ENTREES

Entrees
CEuf Parfait, Sauce au Comté, Lardons @ 850€
Salade Dromoise @ @ 9 50€
Crudités, Caillette, Ravioles, Oignons
Salade de Poulet Pané @ 9.50€
Sucrine et Sauce Parmesan
Velouté du Moment @ @ 10.00€

LES PLATS

Le Tartare de Boeuf Classique au Couteau @ @
Cornichons, Echalotes, Capres, Mayonnaise, Ketchup, Tabasco
Servi avec Frites et Salade

L'entrecote 280g “UE” Sauce au Poivre @ @
BoucherV F
Accompagné de Frites et Salade

Le Burger “La Table” @ D
Steak Haché du Boucher V F, Poitrine Grillée, Tomates, Sauce
Burger, Oignons Confits et Comté. Servi avec Frites et Salade

Retour de Péche @ O
Accompagné de Fregola Sarda et Légumes

Falafels de Légumes, Sauce Sésame et Salade@ @ o
Gratin de Ravioles du Moment @ ®

Gratin de Ravioles Nature @

Prix TTC et service inclus

16.00€

18.00€
17.00€

Plats

13.50€

13.50€

18.00€

25.00€

18.00€

17.00€

14.00€

14.00€

12.00€




LA CARTE

LES DESSERTS

Le Café Gourmand du Chef @ o
La Tarte aux Fruits de Saison@® @ O
Baba au Rhum, Chantilly®®

Gourmandise au Chocolat du Moment® @ ®

Assiette de Fromages Secs @

GLACES

Traces possibles () @) @ @
1 Boule 2€50 ; 2 Boules 4€50 ; 3 Boules 6€

Glaces Sorbets
e Chocolat e Citron Jaune
e Vanille e Fraise
e Marron ¢ Mandarine de Sicile
[ES KIDS

Jusqu'a 12 ans
Steak Haché

ou Fish N'chips®® @
ou Aiguillettes de Poulet 000
accompagné de frites

1 boule de glace au choix
Sirop a I'eau ou Diabolo ou Coca-cola

MENU DU JOUR

Du Lundi au Vendredi, Uniqguement le Midi
Hors Jours Fériés
Entrée
Plat
Dessert
Formule Entrée + Plat + Dessert
Formule Entrée + Plat ou Plat + Dessert

Prix TTC et service inclus

8.50€

9.00€

9.00€

10.00€

6.00€

12.00€

6.00€
15.00€
0.00€

22.00€

18.00€




