
MENU DU 31 DÉCEMBRE 2025
175 €/ personne hors boissons

Amuse– Bouche Festifs
***

L’ Huître signature du chef 
Spéciale de Veules Les Roses, 

caviar, pomelos
***

La Langoustine,
en raviole ouverte, consommé de langoustine, 

huile de citron caviar
***

La Saint-Jacques et Caviar,
Croustillantes, topinambour, sauce vin jaune

***
Granité au 44

***
Le filet de veau, foie gras et truffe

Façon rossini, 
Jus à la truffe noire,

pomme de terre croustillante
***

Cœur de Coupigny
***

Vanille & Exotique,
***Mignardises

Accord mets et vins
79€ / pers.

 
1 coupe de champagne

 Philipponnat

3 verres de vins

Eau
Boissons chaudes
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