
 

Les Entrées - Starters 
Saumon fumé, condiments / Smoked Salmon, condiments   21.90 € 

 Velouté de potimarron / Pumpkin soup   16.90 € 

 Œuf parfait en meurette / Perfect egg in wine sauce, bacon, mushroom   16.90 € 

Tourte au Pigeon, façon taillon / Pigeon pie 22.90 € 

Terrine de foie gras maison, condiments / Home-made foie gras terrin, condiments 27.90 € 

 

 

Les Plats - Main Dishes 
Ravioli « Maison Bertagni » aubergines, huile d’olive, Granna Padano/ Eggplant pasta, olive oil, cheese 19.90 € 

Ravioli “Maison Bertagni” cèpes et truffes, jus de viande, Granna Padano/Truffle pasta, meat juice, cheese 25.90 € 

Bisque d’écrevisses, croûte de feuilletage / Crayfish soup puff pastry crust   35.90 € 

Gratin Dauphinois traditionnel / Baked potatoes traditional gratin dauphinois 18.90 € 

Rognon de veau, écrasé de pommes de terre / Veal kidney, mashed potatoes 25.90 € 

Joues de porc braisées, sauce 4 épices / Braised pork cheeks, 4 spices sauce 22.90 € 

Blanquette de volaille / Blanquette of chicken with rice and vegetables 25.90 € 

Ris de veau, sauce morilles, pâtes cèpes et truffes / Sweetbreads, morels, truffle ravioli   42.90 € 

 

 

Les Desserts- Deserts 
   St Marcellin / St Marcellin cow cheese 8.90 € 

   Fromage blanc sucre ou coulis de fruits rouge / Curd with sugar or red fruits coulis   5.90 € 
 
 

Coupe de glace 2 boules / Cup of ice creams 2 scoops 5.90 € 

Ile flottante / Floating island 9.90 € 

Mousse au chocolat de Mamie Dédé / Chocolate mousse receipe of the Chef Grand-mother 11.90 € 

Baba au rhum / Rum baba   12.90 €  

   Tarte aux noix du Dauphiné / Walnuts tart   14.90 € 
 

Toute place occupée sans repas sera facturée 12 € 

Any seat occupied without a meal will be charged 12 € 

 

 

 

 

 

 

 

Produits fait maison / Homemade product 

   Produit local / Local product 

Nos plats sont cuisinés sur place. Toutefois, certains ingrédients peuvent avoir été surgelés en amont 



 
Menu Tradition 30.90 € 
Fromage + dessert : 4 € suppl. 

 

Velouté de potimarron 
 Pumpkin soup 

Ou / Or 

Œuf parfait en meurette 
Perfect egg in wine sauce, bacon, mushroom    

 



Ravioli, aubergines, huile d’olive, Granna Padano 
Eggplant pasta, olive oil, Granna Padano cheese 

 

Ou / Or 
 

Joues de porc braisées sauce 4 épices 
Braised pork cheeks, 4 spices sauce 

 



½ St Marcellin 
½ St Marcellin cow cheese 

Ou / Or 

Fromage blanc sucre ou coulis de fruits rouges  
Curd with sugar or red fruits coulis 

Ou / Or 

Ile Flottante  
Floating island 

 
Menu Gourmet 39.90 € 
Fromage + dessert : 4 € suppl. 

 

Tourte au Pigeon, façon taillon 
Pigeon pie 

 Ou / Or 

Œuf parfait en meurette 
Perfect egg in wine sauce, bacon, mushroom    

 



Blanquette de volaille  
Blanquette of chicken with rice and vegetables  

Ou / Or 

Rognon de veau, écrasé de pommes de terre 
Veal kidney, mashed potatoes  

 



½ St Marcellin 
½ St Marcellin cow cheese 

Ou / Or 

Fromage blanc sucre ou coulis de fruits rouges  
Curd with sugar or red fruits coulis 

Ou / Or 

Mousse chocolat 
Chocolate mousse 

 

 
Menu Hôtel 49.90 € 

 

Saumon fumé, condiments  
Smoked Salmon, condiments    

Ou / Or 

Terrine de foie gras maison, condiments  

Home-made foie gras terrin, condiments  



Ravioli cèpes et truffes, jus de viande, Granna Padano  
Truffle and cep ravioli, meat juice, cheese  

Ou / Or 

Bisque d’écrevisses, croûte de feuilletage  

Crayfish soup puff pastry crust  
  Ou / Or 

Ris de veau, sauce morilles, pâtes cèpes et truffes (+11€)  

Sweetbreads, morels, truffle ravioli    



½ St Marcellin 
½ St Marcellin cow cheese 

Ou / Or 

Fromage blanc sucre ou coulis de fruits rouges  

Curd with sugar or red fruit coulis 



Tarte aux noix du Dauphiné  
Walnuts tart    

Ou / Or 

Baba au rhum 

Rum baba 

 

 
Menu Lilliputien (jusqu’à 5 ans) 10.90 €  

 Children menu until 5 years old 
 

Jambon blanc, écrasé de pommes de terre  
 Ham, mashed potatoes 



1 boule de Glace  
1 scoop of ice cream 

 
 
 

Menu Enfantastik (jusqu’à 12 ans) 18.90 € 
 Children menu until 12 years old 

 

Ravioli, aubergines, huile d’olive, Granna Padano 
Eggplant pasta, olive oil, Granna Padano cheese 

Ou/or 

Blanquette de volaille  
Blanquette of chicken with rice and vegetables  



2 boules de Glace  
2 scoop of ice cream 

Ou / Or 

Fromage blanc sucre ou coulis de fruits rouges  
Curd with sugar or red fruits coulis 

 


