
L ' É Q U I P E  V O U S  S O U H A I T E  D E  J O Y E U S E S  F Ê T E S

Mise en bouche

ENTRÉE AU CHOIX :
Gratiné de Saint-Jacques OU

 Foie gras mi-cuit, accompagné d’une compotée d’oignons au cidre OU
 9 huîtres n°3 de Normandie

PLAT AU CHOIX :
Fricassée de Saint-Jacques et saumon façon du chef OU

 Agneau du Hâble d’Ault de M. Henocque, avec un jus aux salicornes OU
 Filet de canard et sa sauce vigneronne aux airelles

FROMAGE OU DESSERT AU CHOIX :
Assiette de fromages OU

Mille-feuille vanille et caramel beurre salé OU
 Tarte au citron déstructurée

MENU FESTIF HÔTEL DU PORT ET DES BAINS – 59,00 €
disponible le 20 décembre 2025 au 4 janvier 2026 

Le plateau Écailler (pour 1 personne) – 45,00 €
 Crevettes roses, bulots, 5 huîtres, amandes de mer et ½ tourteau

Le plateau du Matelot (pour 2 personnes) – 94,00 €
 Bulots, crevettes roses, amandes de mer, 12 huîtres et ½ tourteau (x2)

Le plateau Le Royal (pour 2 personnes / selon arrivage) – 139,00 €
 Bulots, crevettes roses, amandes de mer, 12 huîtres, ½ tourteau (x2) et ½ homard (x2)

N O S  P L A T E A U X  D E  F R U I T S  D E  M E R
Sur réservation et selon arrivage

Tous nos fruits de mer et plateaux sont accompagnés de mayonnaise, citron, sauce échalotes, pain et beurre.

ADRESSE :  1  QUAI  BLAVET,  80230 SAINT-VALERY-SUR-SOMME

TÉL :  03  22 60 80 09｜EMAIL :  HOTEL.HPB@WANADOO.FR

WWW.HOTELHPB.COM
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