Disponible le 25.12 et le 1.01

MENy
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45€

Mise en bouche

T ad
Entreées

-Assiette d’huitres chaudes et leus sauces
-Marbré a la chataigne & son foie frais
-Vol au vent de ris de veau aux morilles

s
Plats

-Filet de dorade & rouget au beurre de Corail

-Chapon fermier aux écrevisses

-Wellington de daguet sauce Grand Veneur

k/ ~ Accompagné d’une poélée de Noél et de pommes dauphines
N e

Composition de 3 fromages
R
Buche de Noél

s
Cafe

-

e

Hors boissons- Café inclus

N

Réservation par {/ au 035 635 63 01 78 ou

) contact@hotelduparc-cransac.com




Disponible le 24.12 et le 31.01

EN
™M U,

Menu complet 35€
Entrée + plat 25€ 3 5 €

A EMPORTER
+4+

Entrees 12€

-Assiette de la mer

Huitres, bulots, langoustines, crevettes, truite fumée

-Vol au vent de ris de veau aux morilles

-Terrine de foie gras & son chutney exotique

o e Plats15¢
-Filet de dorade & rouget au beurre de Corail
-Chapon fermier aux écrevisses

-Tournedos de daguet sauce Grand Veneur

Accompagné d’une poélée de Noél et de pommes
dauphines

+4+
Composition de 3 fromages 3€ Buche de Noél 5€

Les plateaux de fruits de mer

3 huitres, 4 bulots, 3 langoustines, 4 crevettes, 1 truite fumée, 2
pinces de crabe, ¥z tourteau ( 1 personne)

2 personnes 50€
4 peronnes 100€
6 personnes 150€
8 personnes 200€
10 personnes 250€

Pou le 24 Décembre a commander avant le 22 Décembre
Pour le 31 Décembre a commander avant le 28 Décembre

3
~ Réservation par KkD au 05 65 63 01 78 ou
4 contact@hotelduparc-cransac.com



