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MENUS NOEL 2025 
 
 
 
Menu à 27 € 
Cassolette de chair de moules aux petits légumes safranés dans son chou 
Ou Velouté de potiron aux marrons et noix caramélisées, dés de foie gras 
** 
Suprême de poulet jaune aux morilles frites ou spaetzle 
Ou Pavé de saumon mariné au miel et soja sur sa galette de choucroute, sauce coco-curry, pommes vapeur 
** 
Flocon glacé au praliné et biscuit aux amandes et noisettes, éclats de noisettes caramélisées 
Ou Sabayon au muscat 
 
  
 
Menu à 39 € 
Mille feuilles de foie gras de canard, biscuit de Savoie aux dattes et figues façon pain perdu 
Ou Tranche de saumon fumé, crème brûlée au topinambour et chantilly truffée 
** 
Magret de canard aux clémentines et pain d’épices, flan mascarpone aux carottes, croquettes de pomme de 
terre 
Ou Filet de sandre à la crème de marrons sur sa poêlée de champignons, risotto 
** 
Buchette choco-mandarine, insert vin chaud, confit de gingembre et biscuit moelleux à la cannelle 
Ou Kouglof glacé au cointreau et écorces d’oranges confites, nougatine croquante, gel au cointreau 
 
 
 
Menu à 47 € 
Carpaccio de magret de canard fumé et poire, salade de mâche, tranche de foie gras d’oie poché au vin 
chaud 
Ou Crevettes panées frites, panna cotta citron et sauce vanille 
** 
Carré de veau en croûte façon cordon rouge, sauce porto, spaetzle ou frites 
Ou Filet de Saint 
 Pierre au crumble de pain d’épices, crème de potimarron et mousseline de patate douce 
** 
Entremets marrons-poire, biscuit pain de Gènes, brisures de marrons, cœur de poires aux épices de Noël 
Ou Buchette framboise-cassis, bâtonnets de meringues accompagnés d’un coulis à la liqueur de cassis et 
d’un biscuit vanillé imbibé à la rose    
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