Menu Au fil des saisons 64 €
n—
Terrine de Foie gras de canard au lard de
Colonata pickles de raisins
Ou
Ro_wio[e de boeeuf aux huitres, caviar de Sologne
- .
Vol au vent Terre et Mer, ris de veau, noix de ST Jacques,
langoustines et moules
Ou
Filet de Biche sauce poivrade, méli-mélo de égumes
et fruits dautomne

¥ ek ek

Plateau de fromages

FeHeF Fe

Tarte au deux chocolat créeme de chdtaigne
Oou

Soufflé framboise sorbet fruits rouge

Tout Changement de plat au menu sera considéré a la carte. !,



