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RESTAURANT

L’AMPHITRYON

CHARTRES

LE SEMAINIER DE ’AMPHITRYON
Plat & Dessert du jour

Du Lundi 20 octobre au 14 Novembre 2025

Servi midi et soir du Lundi au Vendredr
Non disponible le Week End

Lund:i

Magret de canard Apicius, radis confits au miel, écrasé de pommes de terre

* % %

Crumble de prunes, glace vanille

Mardi
Dos de cabillaud en bouillon thai, julienne de carotte,
pousses de soja et cortandre

* %k

Creme brulée a la vanille, éclats de cacahuetes caramélisées

Mercredi

Supréme de poulet facon blanquette, riz pilaf, champignons de Paris

* %k %

Tatin de figues, creme fraiche

Jeudi

Cote de porc, butternut rotie au thym, sauce moutarde a ’ancienne
porc, ym,

* % %

Tiramisu citron et limoncello

Vendredi

Taghata de boeuf, tomates et parmesan, potatoes et roquette

E

Brownie aux fruits secs, creme anglaise pralinée
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