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Terrine de gibiers aux baies de geniévre

Créme de champignons ceuf poché et copeaux de parmesan
Lentrée du Chef
Fore gras Lucullus a la betterave & son chutney

Feutlleté d'escargots Mayennais chanterelles & Beurre a losellle

Poisson selon arrivage sauce cidre mousseline de potimarron & chips de panars

Magret de colvert & sa cuisse confite, polenta choux rouge,
sauce miel & 4 épices

Le plat du Chet
Liévre a la royale, mousseline de topinambours & ses champignons des bois

Saint Plerre au beurre de poiré, cépes & courge muscade

Plateau de fromages atfinés TRIO

Poire a la iqueur de vin, spéculos & glace cannelle
Croustillant pomme noisette & sa glace caramel beurre salé
La douceur du Cheft
Asstette autour de la vanille de Madagascar

Soultlé a I'eau de vie de porre & son sorbet
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Notre restaurant vouswaccuei lle
de 12h30 a 13h30 et de 19h30 a 20h30
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English Menu Inside
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