MENU [ENTATIONS

ENTREE + PLAT + DESSERT

LH8.50€

OPTION : AJOUTEZ LA SELECTION PERSONNALISEE DE VINS DE JACQUES. CINDV ET ANAIS [a VEnnEs] I6€
ENTREES

Duo d'escalope de noix de Saint Jacques et filet de bar eHe
au coulis de langoustine

Le velouté gourmand de potimarron, 22€
escalope de foie gras poélée, trompettes de nos foréts, pignon et noisettes grillées

Cassolette de ris de veau aux éclats de morilles et girolles oue
sauce Armagnac, (peut étre servi en plat + 6 €)

La terrine de foie gras de canard Maison 22€
chutney de poires, pain d'épices de chez Pocquet a Avancon, et brioche

Le Médaillon de cerf aux trompettes des bois de Sommauthe 32€
mousseline de butternut et fruits d'automne

Le civet de chevreuil (suivant arrivage) a I'Ardennaise 26€
légumes d'automnes, poire, airelle, pommes dauphine

Tournedos de boeuf (Charolais) a la vigneronne 32€
compotée de choux au lards et pommes grenailles

La belle marmite de la mer Normande 30€
lieu, saumon, St Jacques, moules, crevettes, gambas, Iégumes et pommes vapeur

Trilogie de fromages affinés d'ici et d'ailleurs g€
Sélection de desserts (voir au dos) IO A IUE

DEMANDEZ LA LISTE DES ALLERGENES



